Arla
FONDEN
Madlejre

SASON: Hele aret

DET SKAL DU BRUGE:

250 g hvedemel

150 g sukker

150 g smeor

1 &g

Y2 tsk natron

Y tsk torret ingefeer
Y2 tsk kardemomme
1 tsk kanel

Lille drys peber

TIPS OG TRICKS

Pebernodder

TIL: 125 stk. TID: 60 min.

SADAN GOR DU:
1. Bland smgr, sukker og seg sammen i en skél.
2. Bland mel, natron, terret ingefeer, kardemomme og kanel

sammen i en anden skal.
3. Bland begge skales indhold og <lt til dig er ensartet.

4. Del dejen opito, ogrul hver til en lang tynd pelse pa 1-2 cm.
i tykkelsen.

5. Skeer peberngdderne ud i lige store stykker pa 1-2 cm.

6.  Leegdem pa en bageplade og bag dem i ovnen ved 200
graderi ca. 10 min.

7.  Pebernedderne skal vaere gyldne nar de
er feerdigbagte.

. Prov at lave peberngdderne med andre krydderier f.eks. frisk ingefeer eller
stedt nellike.

Du kan ogsd tilsaette finhakket sukat eller mandler til pebernedderne.

Hyvis du vil lave glutenfri peberngdder kan du skifte hvedemelet ud med

glutenfri mel eller boghvedemel.




