Arla
oo Pandekager, alm.

SASON: Hele aret TIL: ca. 60 sma pandekager TID: 60 min.

DET SKAL DU BRUGE: SADAN GOR DU:
10 g 1. Pisk eeg, mel, sukker, vaniljesukker og evt. citron/
500 g hvedemel kardemomme sammen.
50 g sukker 2. Smelt smor og pisk det sammen med meelk i dejen.
2 tsk vaniljesukker 3. Smelt en lille klat smer pa en stegepande og fordel 3 eller 4
smaé portioner dej pa den.
50 g smor
4. Bagpandekagerne til de er gyldne.
12 dl meelk

Evt. revet citronskal, citronsaft
eller 2 tsk kardemomme

TIPS OG TRICKS

. Udover kardemomme kan du preve andre krydderier i dejen f.eks. kanel.

. De friskbagte pandekager smager herligt sammen med meget forskelligt
tilbeher prov f.eks. sirup, neddecreme, frisk frugt/beer eller honning.

Du kan ogsé bruge vaniljekorn fra en vaniljestang i stedet for vaniljesukker.




