Arla
FONDEN
Madlejre

SASON: Hele aret

DET SKAL DU BRUGE:

1200 g hvedemel

Fladbred

TIL: 1 klasse / ca. 25stk.

TID: 1% time

SADAN GOR DU:

Bland de torre ingredienser.
Skyl og hak de valgte krydderurter eller tilseet krydderier.
Tilseet vand og olie og eelt til dejen er smidig og blank.

Del dejen i ca. 25 lige store boller (eller én til hver) og leeg dem
teet pd en bakke/bageplade. Deek dem med et viskestykke eller
husholdningsfilm.

Rul den forste dejbolle tyndt ud til en rund dejplade.

6. Leeg en dejplade pa en varm stor pande og steg den ca. 3 min.

1 spsk. bagepulver 2.
2 tsk. salt 3.
1% dl olie 4.
7 dl vand

5.
Evt. smagsgiver
Friske krydderurter, chili eller
hvidleg,

Krydderier f.eks. paprika,
koriander eller timian

Evt. fedtstof som smer eller
olie til at stege i.

TIPS OG TRICKS

. Kan ogsa bages over bl eller i ovnen.

pa hver side. Brug eventuelt lidt fedtstof til at stege i. (steg
gerne pa flere pander - sa gar det hurtigere).

Pak pandebrodet ind i et rent viskestykke
eller selvpapir, s& det holder sig varmt og
bladt.

Bag de sidste dejplader p4 samme méade.

Pensel de feerdig brod med lidt smeltet
smor tilsat krydderier eller hakkede
krydderurter

Prov at tilsaette friske krydderurter, paprika eller gurkemeje til dejen.



