Arla Fajita krydderiblanding

Madlejre (meXicaHSk)

SASON: Hele aret TIL: 1dl/1klasse TID: 15-20 min.

DET SKAL DU BRUGE: SADAN GOR DU:

1% spsk spidskommen, hel

1. Rist spidskommen og sort peber pa en mellemvarm pande
1 tsk sort peber, hel til det begynder at dufte krydret.
1 knivspids hvidlagspulver 2. Brugen morter til at knuse spidskommen og peber.
1% spsk sod paprika 3. Bland §pidskommen oog peber sammen med resten af
ingredienserne i en skél.
174 spsk steerk paprika 4. Lavevt. krydderiblandingen om til en marinade ved at

1% spsk oregano blande den med 4 spsk. olie.

Y% tsk chiliflager

Y tsk fint salt

TIPS OG TRICKS

. Krydderiblandingen / marinaden kan f.eks. bruges til at krydre grontsager,
beelgfrugter og ked.

Krydderier mister hurtigt en del af deres smag, nér de bliver stedt. Du far
derfor mest smag ud af dine krydderier, hvis du keber dem hele og steder
dem lige inden brug.




