Arla
oo Crumble kage

SASON: Hele aret TIL: 4 pers. TID: 45 min.

DET SKAL DU BRUGE: SADAN GOR DU:

Fyld Fyld

250 g rabarber, jordbeer, aebler, 1. Skeer frugt/baer ud i mindre stykker.

paere, brombeer eller andre 2. .Bland frugt/beer, kartoffelmel, stedt krydderi og sukker i en

frugter/baer skél og fordel det i forme. Du kan enten bruge et smut ovnfast

Y5 spsk kartoffelmel fad eller sma muffinsforme.

1 tsk stodt krydderi f.eks.

kanel, vanilje, lakrids eller Dej

ingefeer 1. Bland havregryn og sukker i en skal.

40 g sukker 2. Skeer smorret i mindre stykker og smuldre det i skdlen med
havregryn og sukker.

Dej 3. Fordel dejen over frugt/beer.

100 g havregryn
100 g sukker Bagning
100 g smor 1. Bag crumble kagen 180° i ca. 20-30 min.

Crumble kagens lag skal veere gyldne og
sprod nar de er feerdige.

TIPS OG TRICKS

e Provat kom lidt hakkede mandler, hasselnadder eller kokos i dejen inden du

fordeler dem pa kagerne.

Du kan rive marcipan eller citronskal og tilseette til dejen.

Du kan ogsd bage crumble i smd ramekiner eller et lille fad.

Som tilbeher til crumble kan du blande cremefraiche med vanilje, citronskal eller

mynte. Du kan ogsd piske en fladeskum som tilbeher.



