Arla

) Chokoladekage

SASON: Hele aret TIL: 1 klasse TID: 1 time

DET SKAL DU BRUGE: SADAN GOR DU:

4 spsk kakao 1. Sigt de torre ingredienser sammen i en skal.

175 g hvedemel 2. Smelt smorret.

350 g sukker 3. Komdet smel.tede smor, &g og.kogende Vand. ned i skélen
med de torre ingredienser og pisk med en elpisker. Tilseet

1 spsk bagepulver evt. mork chokolade eller hindbeer.

1 spsk vaniliesukker 4. Bekleed en lille bradepande med bagepapir (ca. 25 x 30 cm).

14 tsk fint salt 5. Heeld dejen i ogbag ved 170 grader i ca. 35 min. Kagen skal
gerne veere en lille smule kleeg i midten.

250 g smor

3 eg

2 dl kogende vand eller 1 dl

appelsinsaft samt 1 tsk revet
appelsinskal

Kom evt. 50 g groft hakket
merk chokolade eller 100 g
frosne hindbeer i dejen.

TIPS OG TRICKS

. Lav evt. glasur til kagen.

. Kagen kan ogsa pyntes med flormelis, som drysses med en si.



