Arla
FONDEN
Madlejre

SASON: Hele aret

DET SKAL DU BRUGE:

240 g hvedemel
200 g majsstivelse
4 tsk bagepulver
2 tsk salt

4 dl vand, danskvand eller
hvidtel
4 ag

Prov dig evt. frem med
forskellige krydderier i din
beignetdej fx paprika, roget
paprika eller andet.

Sod version

Erstat 2 tsk salt med %2 tsk salt, 4
tsk vaniljesukker og 4 tsk sukker
og prov at dyppe fx aebleringe i

dejen i stedet.

TIPS OG TRICKS

Beignetde]

TIL: 1 klasse TID:20 min.

SADAN GOR DU:

1. Bland mel, majsstivelse, bagepulver og salt i en skal.
2. Tagen anden skal og bland aeg med vandet.

3. Ror halvdelen af mel blanding ned i den véde blanding. Pisk
dejen glat.

4. Tilseet resten af mel blandingen og pisk godt.

o Beignetdejen kan f.eks. bruges til grontsager og fisk.




