Arla
FONDEN
Madlejre

SASON: Hele aret

DET SKAL DU BRUGE:

Y liter frosne eller friske baer
f.eks. blabeer, solbeer eller
hindbaer

2-3 dl sukker

TIPS OG TRICKS

Beersirup

TIL: 4 pers. TID: 30 min.

SADAN GOR DU:

. Kog beerrene ved lav varme, til de er kogt ud. Tilseet evt. en lille

smule vand.

. Heeld grydens indhold gennem en si som du holder over en

skal. Brug evt. en ske til at mase beerrene lidt.

. Heeld skalens indhold tilbage i gryden, tilseet sukker og kog

videre.

. Heeld en lille smule af siruppen ud p4 en tallerken og test hvor

tyk den feerdige sirup bliver (siruppen bliver tykkere nar den
koler af).

. Hvis siruppen er for tynd koges videre, hvis den er for tyk

tilseettes lidt vand.

. Heeld den feerdige sirup pa patentglas.

e Kog evt. beerrene med citronskal, vanilje, stjerneanis eller nelikker for at give

smag til siruppen.

o Siruppen kan ogsa laves pa saft fra f. eks. appelsiner eller klementiner. Prov

med ca. 3 dl saft.




